
 

  

 

 

 

Drinks com 
Espumante 



CELEBRATION 

Tempo de Preparo: 7 minutos

INGREDIENTES 

30 ml de Tequila 

15 ml de xarope de laranja 

15 ml de suco de limão 

60 ml de Veuve D’Argent Brut

MODO DE PREPARO 

Associar a tequila, o xarope de laranja e o suco de limão em uma coqueteleira 

com gelo. Agitar a mistura e despejar em taça tipo

o Champagne ou espumante e decorar com twist de laranja e servir.

 

 

7 minutosNível: Médio 

 

Veuve D’Argent Brut ou Champagne Montaudon Brut 

Associar a tequila, o xarope de laranja e o suco de limão em uma coqueteleira 

com gelo. Agitar a mistura e despejar em taça tipo flute, gelada. Completar com 

o Champagne ou espumante e decorar com twist de laranja e servir. 

 

Associar a tequila, o xarope de laranja e o suco de limão em uma coqueteleira 

flute, gelada. Completar com 



 

FRESH 

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

1 colher de sopa de xarope de folhas hortelã

1 colher de sopa de suco de limão siciliano

4 colheres de sopa de suco maçã verde

Espumante Cava Don Román Brut Branco

Mosaïque 

 

5 minutosNível: Fácil 

de sopa de xarope de folhas hortelã 

de sopa de suco de limão siciliano 

de sopa de suco maçã verde 

Espumante Cava Don Román Brut Branco ou Champagne Jacquart Brut 

 

Champagne Jacquart Brut 



 

KIR ROYAL 

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

Fantinel Prosecco Extra Dry DOC

20 ml de licor de cassis. 

MODO DE PREPARO 

Adicione no fundo de uma taça flute o licor e complete, suavemente, com o 

espumante bem gelado. 

 

5 minutosNível: Fácil 

Fantinel Prosecco Extra Dry DOC ou Maipo sparkling Brut 

Adicione no fundo de uma taça flute o licor e complete, suavemente, com o 

 

Adicione no fundo de uma taça flute o licor e complete, suavemente, com o 



 

PEACH CHAMPAGNE 

Tempo de Preparo: 7 minutos

INGREDIENTES 

4 colheres de sopa de pêssego picado

Champagne 

MODO DE PREPARO 

Bata o pêssego no liquidificador até virar um creme, coloque em um copo e 

adicione champagne até completar.

 

7 minutosNível: Fácil 

de sopa de pêssego picado 

Bata o pêssego no liquidificador até virar um creme, coloque em um copo e 

adicione champagne até completar. 

 

Bata o pêssego no liquidificador até virar um creme, coloque em um copo e 



 

CHAMPAGNE SUNRISE 

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

4 colheres de sopa de suco de laranja

2 colheres de sopa de groselha

Champagne Montaudon Brut

MODO DE PREPARO 

Coloque os ingredientes em uma taça e complete com champagne.

 

5 minutosNível: Fácil 

de sopa de suco de laranja 

de sopa de groselha 

Champagne Montaudon Brut ou Champagne Jacquart Brut Mosaïque 

Coloque os ingredientes em uma taça e complete com champagne. 

 

 



 

 

SPARKLING COCKTAIL (BARRACUDA)

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

45 ml de Rum ouro 

15 ml de Galliano (licor a base de anis, ervas e baunilha)

60 ml de suco de abacaxi 

1 dash de suco de lima-da-

Fantinel Prosecco Extra Dry DOC

MODO DE PREPARO 

Misture todos ingredientes em um copo de coquetel e complete com Prosecco 

bem gelado. 

 

 

SPARKLING COCKTAIL (BARRACUDA) 

5 minutosNível: Fácil 

de Galliano (licor a base de anis, ervas e baunilha) 

-pérsia 

Fantinel Prosecco Extra Dry DOC ou Prosecco Anella Andreani - DOCG

Misture todos ingredientes em um copo de coquetel e complete com Prosecco 

 

DOCG 

Misture todos ingredientes em um copo de coquetel e complete com Prosecco 



 

 

BON JOUR 

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

4 colheres de sopa de suco de melancia

1 colher de sopa de xarope de menta

Xarope de canela a gosto 

Cava Freixenet Cordón Negro Brut

MODO DE PREPARO 

Coloque em uma taça os ingredientes e complete com champagne ou 

espumante bem gelado. 

 

 

5 minutosNível: Fácil 

de sopa de suco de melancia 

de sopa de xarope de menta 

Cava Freixenet Cordón Negro Brut ou Champagne Jacquart Brut Mosaïque

Coloque em uma taça os ingredientes e complete com champagne ou 

 

Champagne Jacquart Brut Mosaïque 

Coloque em uma taça os ingredientes e complete com champagne ou 



 

MARTINI PINK ELEPHANT

Tempo de Preparo: 7 minutos

INGREDIENTES 

15ml do Champagne Jacquart Brut Mosaique

30ml de Vodka 

4 morangos 

1 limão 

folhas de hortelã 

MODO DE PREPARO 

Colocar 3 morangos, 1 folha hortelã e o suco de limão em uma coqueteleira 

com gelo e agitar. Despejar em uma taça de martini e acrescentar a Vodka. 

Completar com champagne, decorar com um morango e servir.

 

 

MARTINI PINK ELEPHANT 

7 minutosNível: Médio 

Champagne Jacquart Brut Mosaique ou Champagne Montaudon Brut

Colocar 3 morangos, 1 folha hortelã e o suco de limão em uma coqueteleira 

com gelo e agitar. Despejar em uma taça de martini e acrescentar a Vodka. 

Completar com champagne, decorar com um morango e servir. 

 

Champagne Montaudon Brut 

Colocar 3 morangos, 1 folha hortelã e o suco de limão em uma coqueteleira 

com gelo e agitar. Despejar em uma taça de martini e acrescentar a Vodka. 



 

 

JOSEFHINE 

Tempo de Preparo: 5 minutos

INGREDIENTES 

2 pedaços de morango 

2 pedaços de framboesa 

2 pedaços de manga 

Champagne Jacquart Brut Mosaïque

MODO DE PREPARO 

Coloque em uma taça de vinho ou um copo as frutas cortadas e adicione o 

vinho. Complete devagar com champagne ou espumante bem gelado.

 

 

5 minutosNível: Fácil 

Champagne Jacquart Brut Mosaïque ou Salton Évidence 

Coloque em uma taça de vinho ou um copo as frutas cortadas e adicione o 

vinho. Complete devagar com champagne ou espumante bem gelado.

 

Coloque em uma taça de vinho ou um copo as frutas cortadas e adicione o 

vinho. Complete devagar com champagne ou espumante bem gelado. 


